LARIANO

Menu con richiamo di specialita del lago di Como

E piatto unico tipico lariano

Isola delle bevande
Cocktail Campari
Spremute naturali d'agrumi, bianco secco di Montevecchia, Minerale naturale e addizionata
Isola rustica
Prosciutto crudo di Oggiono in morsa con palline di melone, Salumi brianzoli all'asse con uva bianca e nera
prosciutto cotto alla brace in crosta di pane, Terrine dei nostri paté con crostini integrali
Isola lariana
l'alborelle in carpione (piccoli pesciolini di lago fritti e messi sottaceto e verdure)la filascetta (questa
focaccia le cui origini vanno ricercate a Dongo nell'ato lago, é a base di pasta di pane e cipolle) i misultit
(l'agone, tipico pesce del Lari essiccato e trattato in modo da divenire uno dei piatti tipici del lago)
i neretti alla salvia (i piedini di vitello lessati a lungo nel brodo, disossati, pressati e tagliati a pezzetti,
conditi con olio)
Isola del pane
Cesti di pane(pane bianco, pane speciale alle olive, alle noci, alluvetta, al sesamo,al papavero, grissini)
Cesti di focacce (alla salvia, al rosmarino, alla cipolla, ai peperoni, tipica di Recco, ai porri)
Le torte rustiche salate
(al prosciutto e formaggio, agli spinaci e uova, alle zucchine e pancetta, ai porri e prosciutto crudo, alla
robiola)
Isola nuovelle
I cucchiai di Giampiero: piccoli cucchiai di ceramica con azzardi di gusto come:
salmone al miele, timballini di zucchine e nero di seppia, gamberi al lardo e sciroppo d'acero
A passaggio dei camerieri tra gli ospiti
I canapes, I brinborions, I petit fours salati, frittura di stagione

MENU AL TAVOLO NELLE SALE

PIATTO UNICO LARIANO
Il risotto ai filetti dorati al burro spumeggiante di pesce Persico

Culatello di Zibello in crosta brisée
Salsina “tirata” allaceto balsamico con colorato giardino di verdure
e patate dorate al forno

I/ mosaico di frutta fresca con
Gelato al limoncello zuccherato alla cannella

Torta da cerimonia
e Coppa spumante brut e moscato

cantina
Selezione DOC. e millesimata di Montevecchia

Minerale gasata e naturale in bottiglie di vetro
pane speciale e cesti di focacce,

caffe espresso e il canarino
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